Restaurant Baren

Bahnhofstrasse 1 | 79424 Auggen | Deutschland
www.taste-hotel.de
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Gemischter Salat | Hausdressing | Kerne | Croutons
Feldsalat | Hausdressing | Speck | Kracherle

Hausgebeizter Lachs | Salzzitronencreme
Getrocknete QOliven | gepickelte Radieschen |
Wildkrautersalat

SUPDEN — === ===~ ———————-__

Rinderkraftbriuhe | GemuUseeinlage | Fladle

Maronen - Calvados Cremesuppe

Hauptgang - - - - - - - - = = = = = - -

Zweierlei von der Ente | Rotkohl | Bratapfel
RartoffelkloBe | Schmelze

Rosa gebratenes Rinderfilet | Jus | Krautersaitlinge |
getruffelter Rartoffelbaumkuchen

Rosa gegarter Kalbsrlucken | Morchelrahmsauce
Glacierter Romanesco - Karottengemuse | Pommes
Dauphine

Truffel Pasta | Winter Truffel | Parmesan

Gebratenes Winter-Kabeljaufilet | Safran Schaum
Paprikaletscho | Tagliatelle Nero

Veganer Hackbraten | Walnuss-Cranberry |
Rotkohl | KartoffelkloBchen | Schmelze

DesSSeft - — — = = = = = = @ — - =

Sorbetvariation oder Gemischtes Eis mit Sahne
Tonkabohnen Creme Brilée | Valrhona Schokoladeneis

Moelleux au Chocolat | Punchbirne| Vanilleeis

11,00

13,00
17,00

40,00

32,00

40,00

50,00

3,00
11,00

12,00

WEIHNACHTLICHES MENU

Hausgebeizter Lachs
Sazzitronencreme | getrocknete Qliven| gepickelte
Radieschen|Wildkrautersalatr
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Maronen - Calvados Cremesuppe
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Zweierlei von der Ente
Rotkohl | Bratapfel | KartoffelkloBe | Schmelze
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Moelleuxau Chocolatmit flussigenHerz |
Punschbirne | Vanilleeis
oder
Dreierlei Franzosischer Kase | hausgemachte
Chutneys | Feigensenf

3 Gang Menu
4 Gang Menu

59,00EUR pro Person
69,00 EUR pro Person



