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CHRISTMAS
Special

 Chef Lars

M E N U  B Y  Chef kEVIN

R e s t a u r a n t  B ä r e n
Bahnhofstrasse 1 | 79424 Auggen | Deutschland

www.taste-hotel.de



 Dessert - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Sorbetvar ia t ion  oder  Gemischtes  E i s  mi t  Sahne 

Tonkabohnen Creme Brû lée  |  Va l rhona  Schoko ladene is  

Moe l leux  au  Choco la t  |  Punchb i rne |  Van i l lee i s  

Zwetschgen

-

Vorspeisen - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Gemischter  Sa la t  |  Hausdress ing  |  Kerne  |  C routons 

Fe ldsa la t  |  Hausdress ing  |  Speck  |  K racher le

Hausgebe iz ter  Lachs  |  Sa lzz i t ronencreme 
Get rocknete  O l i ven  |  gep icke l te  Rad ieschen |  
Wi ldkräutersa la t

Suppen  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
R i  nderkra f tbrühe  |  Gemüsee in lage  |  F läd le 

Maronen  -  Ca lvados  Cremesuppe

Hauptgang - - - - - - - - - - - - - - - - - -

WEIHNACHTLICHES MENU

1 1  , 0 0 

1  3 , 0 0 

1 7  , 0 0

1 0 , 0 0

1 1 , 0 0

4 0 , 0 0

3 0 , 0 0

8 , 0 0

1 1 , 0 0

€

1 2 , 0 0

Zweier le i  von der  Ente  |  Rotkoh l  |  Bratapfe l
Kar tof fe lk löße  |  Schmelze

Rosa  gebratenes  R inder f i le t  |  Jus  |  K räutersa i t l i nge  |   
ge t rüf fe l te r  Kar to f fe lbaumkuchen

Rosa  gegar te r  Ka lbsrücken |  Morche l rahmsauce
Glac ie r ter  Romanesco –  Karot tengemüse |  Pommes 
Dauph ine  

Trüf fe l  Pas ta  |  W inter  Trüf fe l  |  Parmesan

Gebratenes  W inter-Kabe l jauf i le t  |  Sa f ran  Schaum
Papr ika le tscho |  Tag l i a te l le  Nero  

Vegane r  Hackbraten  |  Wa lnuss-Cranberry  |
Rotkoh l  |  Kar tof fe lk lößchen  |  Schmelze

4 2 , 0 0

3 7 , 0 0

3 2 , 0 0

4 0 , 0 0

 H a u s g e b e i z t e r L a c h s
Sazzitronencreme |  getrocknete Oliven |  gepickelte 

Radieschen | Wildkräutersalatr

* * * * *

 Maronen – Calvados Cremesuppe  

* * * * *

* * * * *

 Moelleux au Chocolat mit  flüssigen Herz | 
Punschbirne  |  Vanilleeis

oder
Dreierlei Französischer Käse | hausgemachte 

Chutneys | Feigensenf

3  Gang  Menu  
4 Gang Menu  

59,00 E U R  p r o   P e r s o n
69,00 EUR pro Person

Zweierlei von der Ente
Rotkohl | Bratapfel | Kartoffelklöße | Schmelze


