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CHRISTMAS
Special

 Chef Lars

M E N U  B Y Chef 

R e s t a u r a n t  B ä r e n
Bahnhofstrasse 1 | 79424 Auggen | Deutschland

www.taste-hotel.de



 Dessert - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Sorbetvar ia t ion  oder  Gemischtes  E i s  mi t  Sahne 

Z imt-  C reme Brû lée  |  Orangen Sorbet   

Lebkuchen Par fa i t  |Zwetschgen Ragout  

-

Vorspeisen - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Gemisch te r  Sa la t  |  Hausdress ing  |  Kerne  |  C routons 

Fe ldsa la t  |  Hausdress ing  |  Speck  |  K racher le

Geräucheter  Lachs  |  Sa lzz i t ronencreme 
gep icke l te  Rad ieschen |  Wi ldkräutersa la t

Suppen  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
R i  nderkra f tbrühe  |  Gemüsee in lage  |  F läd le 

Rote-Bete- Ingwercremesuppe

Hauptgang - - - - - - - - - - - - - - - - - -

WEIHNACHTLICHES MENU

1 1  , 0 0 

1  3 , 0 0 

1 7  , 0 0

1 0 , 0 0

1 0 , 0 0

9 , 0 0

1 1 , 0 0

€

1 2  , 0 0

Zweier le i  von der  Ente  |  Rotkoh l  |  B ra tapfe l
Kar tof fe lk löße  |  Schmelze

Sauerbraten  |  Speck  |  Rosenkoh l
Serv ie t tenknöde l

Rosa  gegar ter  Ka lbsrücken |  Rosmar in jus
Rahmpast inaken |  Pommes Dauph ine

Gorgonzo lapasta  |  Sp inat  |  We ißweinsauce

Gebratenes  Winterkabe l jauf i le t  |  Sa f ranschaum
Cremige  Tag l i a te l le  |  Sp inat

3 5 , 0 0

3 7 , 0 0

2 7 , 0 0 

3 9 , 0 0

4 3 , 0 0

 H a u s g e b e i z t e r L a c h s Salzitronencreme 
|  gepickelte Radieschen  Wildkräutersalat

* * * * *

 Rote-Bete – Ingwercremesuppe  

* * * * *

* * * * *

 Lebkuchen Parfait | Zwetschgen Ragout 
oder

Dreierlei Französischer Käse | hausgemachte 
Chutneys | Feigensenf

3  Gang  Menu  
4 Gang Menu  

59,00 E U R  p r o   P e r s o n
69,00 EUR pro Person

Zweierlei von der Ente
Rotkohl | Bratapfel | Kartoffelklöße | Schmelze


